
St. KNUDSBORG

Winter
À la Carte 

der vierte könig
※

 

Vier Weise brachen auf, 
im Morgenland, 

einem Stern zu folgen:
Caspar, Melchior, 

Balthasar und Artaban.
der vierte von ihnen

tauschte sein Königreich 
gegen drei Edelsteine;

der erste leuchtend Weiß,
glühend Rot der zweite,

und der dritte strahlend Blau.
Jedoch sein Pferd Wanjka erlahmte

und die weisen eilten ihm voraus.
er suchte alleine weiter

  und fand den Weg,
auch wenn er sich verirrte,

durch gute Taten:
dem Bedürftigen,

schenkte er die Perle,
der Trauernden, 

schenkte er den Rubin
und den Unfreien,

schenkte er den Saphir.
Monate und Jahrzehnte

ging er Tugendhaft 
unbeirrt voran. 

bis am tage der Passion, 
sein Herz still stand 

und das Licht sprach:
du hast mich gerettet 

aus höchster Not, 
mir trost gespendet
in tiefster Trauer 
und mich befreit 

aus größtem Leid.
dir schenke ich
Dankbarkeit.

※



unsere
Öffnungszeiten

Montag - Freitag:
ab 17:00 Uhr

Samstag:
von 11:00 - 14:00 Uhr 

& ab 17:00 Uhr

Sonntag:
ab 9:00 Uhr

Täglich Küche
bis 21:30 Uhr.

st. knudsborg
※

0461 236 80
Munketoft 33

24937 Flensburg
www.St-Knudsborg.de
info@knudsborg.de

willkommen
※

Moderner Genuss 
gelingt mit Tradition

Erbaut im Jahre 1844  
hat unsere Geschichte 

eine lange Tradition
seit dem 12. Jahrhundert.

Die St. Knudsgilde trug
mit dem Bau von Sankt Marien 
dazu bei das aus der kleinen
Fischereisiedlung St. Johannis
die Stadt Flensburg entstand.

Die Schutzgemeinschaft
war von großer Bedeutung

durch ihr wirken in
Handel, Politik und Kultur.

In der neuen Saison
bieten wir winterliche Gerichte,

unsere traditionelle Küche
und neue Kreationen.

※

Jeden sonntag
Frühstücksbuffet

Großes Buffet mit einem 
wechselnden Angebot.

19,90 €

sport & speisen
Schnitzel-Kegeln
Für Gruppen ab 10 Personen 
bieten wir Schnitzel-Essen 
inkl. zwei Stunden Kegeln.
15,50 € / pro Person



※
zum

Kaffee 
Kränzchen

bieten
wir an jedeM

Sonntag im Advent
in alter

Flensburger 
Kaffeehaustradition,

wechselnde
Variationen an

Kuchen & Torten,
aus eigener 

Herstellung vom
Konditormeister an.

Knuds※Café

winterkarte
※

Grünkohl
 Grünkohl mit Kasslerstück, 

Kochwurst und Backe, 
dazu Bratkartoffeln, 
rote Beete und Senf.

13,50 €

Rouladen 
vom Rind

Geschmorte Rinderrouladen 
mit Apfel-Rotkohl 

und Salzkartoffeln.
18,90 €

Gulasch 
vom Hirsch
Gulasch vom Hirsch 

in einer herzhaft süßen 
Champignion-Preiselbeersauce 

mit Kartoffelkroketten.
20,50 €

Halbe  
Ente

Brust und Keule 
von der Markeruper Ente, 

mit Apfel-Rotkohl 
und Semmelknödel.

21,90 €



Salat
※

Salat  
&  

Thunfisch
Frischer Blattsalat

mit buntem Gemüse,
und Thunfisch.

Dazu servieren wir 
Baguette.

a/c/n ※ 9,80 €

Salat & Pute
Frischer Blattsalat

mit buntem Gemüse, 
und Putenstreifen.
Dazu servieren wir

Baguette.
a/n ※ 11,80 €

Salat  
&  

Garnelen
Frischer Blattsalat

mit buntem Gemüse, 
und Garnelen.

Dazu servieren wir
Baguette.

a/b ※ 15,50 €

Wahlweise
servieren wir zu jedem Salat 

Speckwürfel und Salatdressing: 
 Joghurt-Knoblauch (2/3/8/f/n) 

Essig-Öl (e/g)

Vorspeise
※

Aioli & Baguette
Baguette mit 

klassischer Aioli.
a/f/n ※ 4,50 €

Suppe
※

Kartoffelsuppe
Kartoffelcremesuppe  

mit geröstetem Speck.
a/f/n/1/2 ※ 4,80 €

Karottensuppe
Karotten-Ingwersuppe  

mit Garnelenspieß.
b/f ※ 7,00 €

Vegetarisch
※

Schupfnudeln
Schupfnudeln 

in einer Tomatensauce,
mit gebratenem Gemüse.

11,50 €



fisch
※

Lachs
Gebratenes Lachsfilet 

an einer Weißweinsauce,
dazu buntes Gemüse  
und Bartkartoffeln.

C ※ 18,90 €

Matjes
Matjesfilets  

nach „Hausfrauenart“  
mit Bratkartoffeln.
c/f ※ 10,90 €

Scholle
Gebratene Scholle  
Finkenwerder Art 
mit Speckwürfeln, 

Salzkartoffeln  
und Salat.

1/2/c ※ 17,80 €

herzhaft
※

Sauerfleisch
Hausgemachtes Sauerfleisch  

mit Bratkartoffeln.
1/3 ※ 10,80 €

Schweinemedaillons
Schweinemedaillons 

an einer Champignon-Rahmsauce, 
mit Gemüse und Kroketten.

1/f ※ 16,80 €

Sportler-Steak
 180 gr. Rumpsteak 

an großem Salat 
mit Baguette  

und Aioli.
1/2/a/n ※ 16,30 €

Jäger-Steak
220 gr. Rumpsteak, 

mit gebratenen Champignons 
und Zwiebeln, 

dazu Bratkartoffeln 
und Kräuterbutter.

F ※ 21,80 €

Pfeffer-Steak
220 gr. Rumpsteak, 

an einer Whisky-Pfeffersauce
mit Kartoffelkroketten 

und Salatbeilage,
1/12/f ※ 22,80 €



Schnitzel
※

Wiener  
Art

Paniertes  
Schweineschnitzel  
nach Wiener Art, 

dazu Pommes Frites  
und Gurkensalat.

1/2/a/n ※11,80 €

Königs  
Art

Paniertes Schweineschnitzel  
mit Sauce Hollandaise, 

buntem Gemüse  
und Bratkartoffeln.

1/2/a/f/i/j/n ※ 12,80 €

Jägers  
Art

Paniertes Schweineschnitzel 
an einer Champignonrahmsauce, 

mit Bratkartoffeln  
und Salatbeilage.

1/2/a/f/j/n ※ 13,50 €

Pfeffrige  
Art

Paniertes Schnitzel  
an einer Whisky-Pfeffersauce

mit Bratkartoffeln  
und Salatbeilage.

1/2/a/f/i/n ※ 13,90 €

dessert
※
 

Panna  
Cotta

Panna Cotta  
mit Himbeermark 
und Obstbouquet.

f/n ※ 3,80 €

Rumtopf
Rumtopf mit 

eingelegten Früchten, 
Schlagsahne 

und Vanilleeis.
f/n ※ 5,50 €

Heißes  
Eis

Vanilleeis  
mit heißen Kirschen  
und Schlagsahne.

f/n ※ 5,50 €



Spezialitäten
Grog 1 4cl 4,50 €
Pharisäer 1,14,13 4cl 5,50 €
Irish Coffee 1,14,13 4cl 5,50 €

Bier
Flensburger vom Fass 0,2 l 2,20 €

Pilsener / Dunkel / Alster 0,3 l 3,00 €
0,4 l 3,80 €

Flensburger Flasche
Pils / Dunkel / Gold / Malz / Frei 0,33 l 2,90 €
Schneider`s Weisse

Hell / Dunkel / Kristall / Frei 0,5  l 4,20 €

Wein
weisswein 0,2 l 4,50 €
Rosé 0,2 l 4,50 €
Rotwein 0,2 l 4,50 €
Shiraz 0,2 l 6,50 €
Sekt 0,1 l 3,20 €
Prosecco 0,1 l 3,20 €
Aperol Spritz 0,2 l 5,50 €

Longdrinks
Sternmarke 4 cl 4,90 €
Wodka 4 cl 6,00 €
Pernod 4 cl 6,50 €
gin 4 cl 5,50 €
Hansen Präsident 4 cl 5,50 €
Johannsen Rum 4 cl 5,50 €
Bacardi 4 cl 5,50 €
Havanna 4 cl 6,50 €
Ballantines 4 cl 6,00 €
Jim Beam 4 cl 6,00 €
Jack Daniels 4 cl 6,50 €
Tullamore Dew 4 cl 6,50 €

Getränke
※

Alkoholfrei
St. Michaelis 0,25 l 2,50 €

0,7 l 7,00 €
Sprite 0,2 l 2,50 €

0,4 l 3,90 €
Fanta 1,6 0,2 l 2,50 €

0,4 l 3,90 €
Spezi 1,6,14 0,2 l 2,50 €

0,4 l 3,90 €
Coca Cola 1,14 0,2 l 2,50 €

0,4 l 3,90 €
Light 0,2 l 2,50 €

0,4 l 3,90 €
zero 0,2 l 2,50 €

0,4 l 3,90 €
Tonic Water 13 0,2 l 2,80 €
Ginger Ale 3 0,2 l 2,80 €
Bitter Lemon 0,2 l 2,80 €
Saft 0,2 l 2,90 €

0,4 l 4,20 €
Kiba 0,2 l 2,90 €

0,4 l 4,20 €

Heißgetränke
Kaffee 14 Tasse 2,20 €

Kännchen 3,50 €
Milchkaffee 11,G 2,90 €
Espresso 11 Einfach 2,20 €

Doppelt 3,80 €
Cappuccino 11,G 2,70 €
Latte Macchiato 11,G 3,50 €
heisse Schokolade  11,G 2,60 €

Mit Sahne 3,10 €
Tee 14,G Glas 1,90 € 

Kännchen 2,90 €  



Deklaration
※

Zusatzstoffe 
1 Konservierungsstoff

2 Farbstoff
3 Antioxidationsmittel

4 Saccharin
5 Cyclamat

6 Aspartam/Phenylalanin  
7 Acesulfam
8 Phosphat

9 geschwefelt
10 chininhaltig
11 coffeinhaltig

12 Geschmacksverstärker
13 geschwärzt
14 gewachst

Allergene
A Glutenhaltiges Getreide

B Krebstiere
C Fisch

D Erdnüsse
E Soja

F Milch (einschl. Laktose)
G Schalenfrüchte

H Sellerie
I Senf

J Sesamsamen
K Schwefeldioxid / Sulfite

L Lupine
M Weichtiere

N Eier

Aperitiv
Sherry 2 cl 3,30 €
Martini 5 cl 3,80 €
Portwein 2 cl 3,50 €

Whisky
Ballantines 2 cl 3,00 €
Jim Beam 2 cl 3,00 €
Jack Daniels 2 cl 3,50 €
Tullamore Dew 2 cl 3,50 €

Hochprozentig
Küstennebel 2 cl 2,00 €
Bommerlunder 2 cl 2,50 €

auch als Pflaume 2 cl 3,00 €
Malteser 2 cl 2,50 €
Jubiläums Aquavit 2 cl 3,00 €
Linie Aquavit 2 cl 3,00 €
Johannsen No. 6 2 cl 2,50 €
Ouzo 2 cl 2,50 €
Grappa 2 cl 3,00 €
Korn 2 cl 2,00 €
Renault 2 cl 3,50 €
Hennessy 2 cl 3,50 €
Asbach Uralt 2 cl 2,50 €
Metaxa 2 cl 2,50 €
Helbing 2 cl 2,50 €
Sternmarke 2 cl 2,20 €
Wodka 2 cl 2,50 €
Hansen Präsident 2 cl 3,80 €
Schwarze Sau 2 cl 2,00 €
Underberg 2 cl 2,50 €
Fernet 2 cl 2,50 €
Jägermeister 2 cl 2,50 €
Gammel Dansk 2 cl 2,80 €
Pernod 2 cl 3,00 €
Ramazotti 2 cl 2,80 €
Dr. Nielsen 2 cl 2,80 €
Averna 2 cl 2,80 €
Calvados 2 cl 3,00 €
Amaretto 4 cl 4,00 €
Bailey´s 5 cl 4,50 €
Sambuca 2 cl 2,30 €


